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Teneoon
Cnncox OCHOBHbIX rry6JIMKaUMM orpmiaansuoro onnouerrra B cooTBeTcTBYlOIIJ;eM crpepe
MCCJIe.uOBaHIDIB peueasapyevux aaysasrx M3.uaHIDIX sa nocnezmae 5 JIeT (He 60JIee 15
rry6JIMKaQMM)
l. Chemical composition and polyphenolic compounds of red wines: their antioxidant activities and effects
on human health. A review I Nemzer B., Kalita D., Yashin A.Y., Yashin Y.1. II Beverages. 2022. T. 8. N2 1
2. Copfiearst nna B3)l{)(. COBpeMeHHoeCOCTOnHYIeH HOBbIeaanpasneaas (0630p) I 5iUIYlH5i.H., 5imHH
A.X IICOp6UHoHHbIeYIxpovarorpadnrsecxae npoueccsi. 2021. T. 21. N2 2. C. 235-245
3. AKTY3JIbHbIe06J1aCTl1npHMeHeHHSIMeTOAOBBbICoKo3<p<peKTHBHolt)J(HAKOCTHOHxpovarorparpsra 15iwHH
51.H., Ll.aBaHKoBB.A., 5iWHH A.5i. II AH3JlHTHKa.2022. T.12. N26. C.420-426.
4. 30 JleT rHApo<pHJlbHOH xpoaarorpadmu I 51wHH 5U1., JlWHH A.JI. II COp6UHoHHbIe H
xpoMaTorpa<p114eCKHenpoueccu. 2021. T. 21. N~ 5. C. 708-716



5. 3BOJTfOUHH)f(H.ll.KOCTHOHxpovarorpaeaa 1903-2022 rr. I 7IHlHH 7I.¥!., 5IlIIHH A7I. II COp6UHOHHbJeH
xpoMaTorpa<pWlecKHe rrpoueccsr. 2022. T. 22. N!! 3. C. 228-234.
6. Contribution of Russian experts to the development of high-performance liquid chromatography / Yashin
Y.I., Yashin A.Y. II Journal of Analytical Chemistry. 2020. T. 75. N!! 10. C. 1252-1263.
7. 50 ner XHPMbHOt;l )f(H.ll.KOCTROHxpovarorpadiaa: MeTO.ll.bl,copoesru, npHMeHeHHH/ 7IlIIHH R.¥!., 5IlIJJ1H
A.R., ~aBaHKoB B.A. II AHMJ1THKa. 2022. T.12. N!!2. C.ISO-156
8. Kpacaoe BIDlO: XHMH'l{eCKIf}fCOCTaB,aHTHOKCH,UaHTHMaKTHBHOCTb,BnHnHHe aa anoposse senoaexa I
.5lUlIDlA.R., R.lIIHHJI.H., Be,UeHHHA.H. II AHamITI1Ka. 2020. T. 10. N!! 1. C. 38-53
9. Bsrcoxocxopocrnas B3)K)( (KpaTKJdA 0630p) I 5lmHH RJ1., RlIIHH A7I. II COp6uHoHHhIe H
xpoaatorpadnrsecsne rrpoueccsi. 2022. T. 22. NQ 1. C. 6-11
10. Orrpeaeneane KapoTHHoH,UOBMeTO'uOMB3)K)(, HX aHTHOKCH,UaHTHanaKTHBHOCThH BnHnHHe aa
snoposse senosesa (0630p) I RIIDIH 7I.I1., 51UlHHA.R. II COp6UHoHHbie H xpoaarorpadnrsecxne rrpoueccsr, 2022.
T. 22. NQ 6. C. 794-803.
11. Bsrcoxcresmeparypuan BbJCOKo3!j>!j>eKTHBHan)f(H,UKOCTHallxpoxarorpadiaa. KpaTKHH 0630p I 5I:lIIHH
51:.11.,5I:UlHHA.5I., PO,Ul.JeHKOBaB.B. II AHMHTHKa. 202 J. T.II. N!!4. C.1-7
12. TIoPTaTHBHhle)f(H.ll.KOCTHhlexpouarorparpu I RlDHH 51:.11.,Be.n:eHHHAH., 5I:lDIDl A.JI. II COp6u:HOHHbleH
xpovarorpadnrsecxue rrpoueccu. 2019. T. 19. NQ 3. C. 362-366
13. Selected powerful natural antioxidants - structure, food sources, important health benefits II Nernzer B.V.,
Yashin A.Ya., Vedenin A.N., Yashin Ya.I., Yashunsky D.V., Nifantiev N.E., Kalita D. II Food Research. 2019. NQ
8. C. 60.
14. Jlro.ll.bl: XHMJ1l=IecK)fj;jCOCTaB,aHTHOKCl1,llaHTHallaKTHBHOCTb.BmlJl.HHe nOTPe6neHHn xron Ha anoposse
senoaexa I 5I:lIIHHA.51., Be,UeHHHA.H., 51wHH51.11.,Hevaep S.B. II AHMHTH.Ka. 2019. T. 9. NQ 3. C. 222-23 J
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Список основных публикаций офици€Lльного оппонента в соответствующей сфере
исследования в рецензируемых научных изданиrIх за последние 5 лет (не более 15

гryбликаций)
l. Влияние состава реакционной среды на структуру и сорбционные свойства
мезопористых кремнеземов / Хлулнева А.С., Карпов С.И. ll Сорбционные И

хромато|рафические lrроцессъ1.2022. J\b 4. С. 42|-4З2
2. Структура и сорбционные свойства мезопористых кремнеземоВ,
синтезированных цри варьировании темпоратуры и кремниевой основы / ХлУДнева
А.С., Карпов С.И., Рёсснер Ф., Селеменев В.Ф. ll и



хроматографические процессъl 202l. Т. 2|. J\b 5. С. 669-680
З. Межмолекулярные взаимодействиrI и образование пересыщенныхрастворов
аминокислот в фазе высокоосновного анионита. Сообщение 1 / Селеменев В.Ф.,
Рудаков О.Б., Елисеева Т.В., Воронюк И.В., Карпов С.И., Беланова Н.А.,
Мироненко Н.В., Синяева Л.А. ll Вестник Воронежского государствонного

университета. Серия: Химия. Биология. Фармация.202I. Jф 1 . С.20-З5
4. Сорбционные свойства мезопористых кремнезёмов, синтезированных при
варьировании условий, по отношению к веществам различной полярности l
Хrryднева А.С., Карпов С.И. llУспехи в химии и химической технологии. 202l. Т.
35. J\ъ 13 (248). C.9I-94
5. Гидратация и межмолекулярные взаимодействия в карбоновых кислотах /

Селеменев В.Ф., Рудаков О.Б., Мироненко Н.В., Карпов С.И., Семенов В.Н.,
Беланова Н.А., Синяева Л.А., Лукин А.Н. llКонденсированные среды и межфазные

|раницы.2020.Т.22. JЮ З. С. З7З-З87
6. Межмолекулярные взаимодействиrI в полиамидах с участием воды l
Селеменев В.Ф., Карпов С.И., Беланова Н.А., Рудакова Л.В., Семенов В.Н., Кущев
П.О., Синяева Л.А. llСорбционные и хроматографические процессь1.2020. Т. 20. JЮ
4. с.454-476
7. ИК-спектроскоtIическое исследование механизма сорбции фенилаланина из
водцых растворов профилированной сульфокатионообменной мембраной со
стирол-дивинилбензольной матрицей / Васильева В.И., Голева Е.А., Селеменев
В.Ф., Карпов С.И., Смагин М.А. // Журнал физической химии. 2019. Т. 93. J\b 3. С.
428-4з7
8. ФронтальнЕuI динамика сорбции молекул мезопористыми материалами типа
МСМ-41 / .Щаринский Б.М., Карпов С.И., Селеменев В.Ф., Крижановская О.О. //

Журнал физической химии.2019. Т. 93. М 9. С. 1385-1391
9. Сорбционное концентрирование фосфатидилхолина
наноструктурированными мезопористыми материалами в динамических условиях /

Синяева Л.А., Беланова Н.А., Карпов С.И., Селеменев В.Ф., Roessner F. // Журнал
аналитической химии.20|8. Т. 73. Jф 9. С. 66з-670
10. Влияние флавоноидов на rrористость и структуру мезопористых материапов
типа SBA-15 при их синтезе / Беланова Н.А., Карпов С.И., Синяева Л.А.,
Селеменев В.Ф., Рёсснер Ф. // Сорбционные и хроматографические процессы. 2018.
т. 18. }lъ 2. с. 160-169
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