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на диссертационную работу Я.о. Рулакова <референтные и алътернативные

способы определения компонентов продукции пищевой промышленности)),

представленную на соискание ученой степени кандидата химических наук по

специальности 1 .4.2. лналитическая химия

flиссертационное исследоВание Ярослава олеговича Рулакова

посвящено решению актуаJrьной задачи аналитической химии - разработке

комплексного подхода к определению контаминантов и основных

компонентов продук,Iо]з пиlttевой промышленности, в котором наряду с

аттестованными хроматографическими методиками предлагается

использовать альтернативные методики, основанные на хроматомасс-

спектрометрическом детектировании, на испоJ]ьзовании пиролитической

газовой хроматографии, FIa применении ИК-спектрометрии и

дифференциальной сканирующей калориметрии (дск). В комплексном

подходе FIашлось место I]рименению цифровой цветометрии в контроле

качества рас1и,гельных масел, и в тест-контроле методом тсХ бисфенола А,

одногО из контаминантов, определению которого альтернативной методикой

с приN4енениеМ хроматоМасс-спектрометрии посвящена часть исследования.

этим методом разработаны способы для количественного определения

метанола и кротонового альдегида в этаноле, водно-спиртовых растворах и

экстрактах, отличаюшиеся от разработанных ранее экспрессностъю и

надежностью идентификации.

Для идентификашии растительных масел и животных жиров разработан

программно-аналитический комплекс <система идентификации пищевых

}киров и масел)), в базу данных которого включены данные пО жирно-

кислотному составу и другим показателям. Программа строит контрольные

карты) пО которыМ устаFIавJIиваетсЯ подлинность или фальсификация

масложировой продукции. Статистический анализ, выполненный по массиву

данных о содер}кании жирных кислот и триглицеридов, выявил наличие

естественных корреляций в химическом составе натурального сырья, которые
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которые N,Iогут нарушаться при внесении в продукт эрзац-жиров, Предложено

использовать эти корреляции в KaLIecTBe критериев подJIинности сырья или

готового продукта: масла какао, молочного жира, масла расторопши и др,

Успешно использован метод дСК в исследовании жиров, установлена теснаJI

взаимосВязь мехtДу их составом и теплофизическими свойствами, Показано, что

дсК может быть самостоятельным способом выявлени,I подлинности жиров

щостоверность полученных результатов вытекает из большого

количества совокупно использованных в работе инструментальных методов

исследоваI{ия. Газовая хроматография с пламенно-ионизационным

детектированием выполнялась аттестованными методиками по ГОСТ З166З-

zо12,гост з2261-201з, гост зз490-2015, гоСТ ISo 11618-2015 и ГоСТ Р

1 о2зв-202?.. Хроматомасс-спектрометрия осуществлялась на приборе Agilent

8в90 с библиотекой масс_спектров NIIST 20, дск на приборе Sтд 449 Fз

Jupiter, ИК-спектры регистрировались на приборе BRUKER VERTEX 70,

Статистический анализ выполнен с применением табличного процессора N4S

Excel 2019.

выпоltненная я. о. Рудаковым работа является логически, теоретически

и экспериментально завершенным научным исследованием, В ней решена

акmуалIэная научная заdаLtа, связанная с разработкой комплексного подхода в

и безопасгIости продукции пишевой промыш.ленности,

зависимостей между компонентами

нат}раJIьной масложировой продукции при ее вариативном составе.

за время работы над диссертацией я.о. Рудаков самостоятельно

вьiполнял экспериментальную часть исследований и статистическую

обработку массивов экспериментальных и литературных данных, овладел

методиками хроматографического и термического анализа, оптическими

методами.

работа достаточно полно отражена в научных статьях в реферируемых

журналах (9 работ В журналах из перечня вдк по специальности

диссертации) и материалах российских и международных конференциЙ, Его

анаJIизе качества

установлением корреJlяционных
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полный список научных трудов состоит из 50 публикаций, индексиРУеМЫХ В

рI4нц.

Щиссертационная работа соответствует требованиям ВАК РФ к

диссертациям на соискание ученой степени кандидата химических наук по

специалЬностИ \.4,2, дналитическая химия. Ее автор, Ярослав Олегович,

заслуживает присвоения ему искомой степени кандидата химических наук.

Научi;ый руково/Iитель доктор химических наук ((02.00.04) ФИЗИЧеСКаЯ

химия), профессор, Заслуrкетлный деятель науки рФ, Федеральное
государственное бюджетное образовательное учреждение высшего

образования <<Вороtlежский государственный университет)), ХипlичеСКИЙ

факультет, Кафелра аналитической хиN,Iии, профессор-консультант.
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